
                                            

 

ENSALADA DE BROTES FRESCOS, TXANGURRO, GULAS Y VINAGRETA DE 
ALGAS 

………… 

HOJALDRE RELLENO DE PUERROS Y GAMBAS SOBRE CREMA VICHYSSOISE 

………… 

LOMO DE BACALAO CONFITADO CON PIL PIL DE TINTA DE CALAMAR Y 
PANADERAS 

………… 

CARRILLERA ESTOFADA AL VINO TINTO SOBRE POMADA DE PATATA 
TRUFADA, NAPADA EN SU SALSA 

………… 

COULANT DE CHOCOLATE CON FRUTOS ROJOS 

………… 

PAN, BEBIDA (TINTO JOVEN, ROSADO, BLANCO, AGUA) CAFÉ 

………… 

 

PRECIO POR COMENSAL 49,90 € 
 

 

 

 



                                            

 

 

 

BOUQUET DE LECHUGAS CON PULPO BRASEADO Y VINAGRETA DE GAMBAS 
Y SALSA FINA DE PIMENTON 

………… 

BRICK DE BOLETUS CON SALSA DE PEDRO XIMENEZ  

………… 

LOMO DE MERLUZA SOBRE ALI OLI DE GAZPACHO  

Y PICADITO DE JAMON IBERICO 

………… 

SOLOMILLO A LA PARRILLA SOBRE PESTO DE PISTACHO Y PICO DE GALLO 

………… 

TORRIJA DE BRIOCHE CON SALSA DE VAINILLA 

………… 

PAN, BEBIDA (TINTO CRIANZA, ROSADO, BLANCO, AGUA) CAFÉ 

………… 

 

PRECIO POR COMENSAL 59,90 € 
 

 

 



 

 

MENU  
………… 

EMPLATADO DE JAMON IBERICO D.O. GUIJUELO 

………… 

FRITOS VARIADOS  
(CALAMARES, CROQUETA DE JAMON, BOCADITO JAMON Y QUESO) 

……… 

SOLOMILLO A LA PARRILLA CON PATATAS 

………… 

TARTA COMUNION 

………… 

                  BEBIDA AGUA O REFRESCOS 
                                PRECIO 36 EUROS 
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