
 

 

APERITIVO 

VIEIRA GRATINADA AL HORNO 

ENTRANTE AL CENTRO 

EMPLATADO DE JAMON IBERICO D.O GUIJUELO 

 

VELA DE FOIE CON SESAMO GARRAPIÑADO Y CONFITURA DE PERA 

PRINCIPALES 

LOMO DE MERLUZA CON CREMA VICHISOISSE, ALMEJAS Y LANGOSTINOS 

 

SORBETE DE CAVA & LIMON 

 

SOLOMILLO A LA PARRILLA CON POMADA DE BONIATO, REDUCCION DE VINO 
TINTO Y TOMILLO 

POSTRE 

TORRIJA DE BRIOCHE CON SALSA DE BAILEYS 

BODEGA 

TINTO, BLANCO, ROSADO, AGUA 

CAFE 

 

PRECIO 59,00€ 
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FRITOS VARIADOS 

(CROQUETITAS DE JAMON, CALAMARES) 

 

PLATO DE JAMON IBERICO 

 

SOLOMILLO CON PATATAS FRITAS 

 

AGUA O REFRESCO 

 

HELADO 

 

PRECIO 39€ 
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APERITIVO 

VIEIRA GRATINADA AL HORNO 

ENTRANTE AL CENTRO 

EMPLATADO DE JAMON IBERICO D.O GUIJUELO 

 

VELA DE FOIE CON SESAMO GARRAPIÑADO Y CONFITURA DE PERA 

PRINCIPALES 

LOMO DE MERLUZA CON CREMA VICHISOISSE, ALMEJAS Y LANGOSTINOS 

 

SORBETE DE CAVA & LIMON 

 

SOLOMILLO A LA PARRILLA CON POMADA DE BONIATO, REDUCCION DE VINO 
TINTO Y TOMILLO 

POSTRE 

TORRIJA DE BRIOCHE CON SALSA DE BAILEYS 

BODEGA 

TINTO, BLANCO, ROSADO, AGUA 

CAFE 

 

PRECIO 59,00€ 
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ENTRANTE 

 

BRICK DE TXIPIRON CON ALIOLI Y ALGA WAKAME 

 

PRINCIPALES 

 

LOMO DE BACALAO SOBRE ROCA DE MAR NAPADO EN SALSA DE PIQUILLOS Y 
CEBOLLINO 

 

& 

 

CARRILLERA DE IBERICO ESTOFADAS, CON PARMENTIER TRUFADA Y SALSA DE 
VINO TINTO 

 

POSTRE 

 

TORRIJA DE BRIOCHE CON SALSA DE VAINILLA 

 

BODEGA 

TINTO, BLANCO, ROSADO, AGUA 

CAFE 

PRECIO 41,00€ 
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